
P O B O  : PORTOMOURISCO

V A R I E D A D E S  :  MENCIA

E X P O S I C I Ó N  :  SUR

C L I M A  :  CONTINENTAL

VIÑEDO EN PROPIEDAD , EN LA LADERA DEL RÍO XARES (AFLUENTE DEL BIBEI)A SU PASO POR 
PORTOMOURISCO (OURENSE)

 GRANÍTICO , TEXTURA  FRANCO - ARCILLOSA

S U E L O S  

INVIERNO FRÍO , PRIMAVERA CÁLIDA Y HÚMEDA , VERANO SECO Y CÁLIDO , DAN COMO RESULTA-
DO UNA UVA SANA Y CON UN BUEN EQUILIBRIO DE MADURACIÓN

A Ñ A D A  2 0 1 9

V I Ñ E D O S

RECOLECCIÓN MANUAL EN CAJAS DE 15 KG, EL DIA XX DE SEPTIEMBRE

V E N D I M I A  2 0 1 9

A LT I T U D  : 550 M
E D A D  V I Ñ E D O  : 20 AÑOS

DESPALILLADO PARCIAL DE LOS RACIMOS .FERMENTACIÓN EN DEPOSITO DE INOX, ENCUBADO DE 
10 DIAS . CONTINÚA LA FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA Y POSTERIOR FERMENTACIÓN MALOLÁCTI-
CA EN CUBA DE ROBLE FRANCÉS  DE CUARTO USO , DE 4000 LITROS

E L A B O R A C I Ó N

EN TINA DE ROBLE FRANCÉS DE 4000 LITROS DE CUARTO AÑO DURANTE 11 MESES.
NO SE CLARIFICA , NI FILTRA.
PUEDE HABER PRECIPITADOS NATURALES EN LA BOTELLA.
NO SE AÑADEN ADITIVOS , EXCEPTO UNA DOSIS MÍNIMA DE SULFITO.
SO2L -         

C R I A N Z A

N Ú M E R O  D E  B O T E L L A S  : 5468
A L C O H O L : 12 % VOL.


